ECOLE ALIX [ ]
Du 01/09/2025 au 05/09/2025

Menus

Salade de blé arlequin - Vinaigrette au basilic
Quenelle nature - Sauce tomate

Haricots verts Bio persillés o)

Vercorais (régional) (2]
Melon

Carottes rapées - Vinaigrette a I'orange

Emincé de cuisse de poulet O - sauce espagnole
/galette végétale

Coquillettes Bio ®
Tomme noire IGP®
Créme dessert vanille HVE au lait de la ferme Chambon @@

Paté de campagne

[Terrine de l[égumes - Sauce mayonnaise

Filet de colin d'Alaska MSC® - Sauce aux olives
Semoule Bio @

Yaourt ar6me fruits de bois au lait de la ferme des Ayguees o
Abricot

Salade verte - Vinaigrette

Paupiette au veau FR 0 - sauce aux herbes de Provence
/Pané fromager
Ratatouille

Verre de lait Bio @
Cake du chef aux pécheso

Vendredi

) @ L, O . @ ) L, O . Nos menus sont susceptibles de modifications en fonction des approvisionnements.
Bio Régional Origine France Produit labellisé Plat signature Toutes nos viandes de beeuf, porc et veau sont d'origine francaise



