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Du 30/09/2024 au 04/10/2024

Menus

Betteraves - Vinaigrette
Quenelle nature - Sauce aurore

Haricots verts Bio persillés o)

Yaourt arome vanille Bio GAEC des 2 rivieres (régional) el
Fruit de saison

Cake olives et fromage du chef@
Filet de saumon MSC® - Sauce aneth
Carottes CE2 & I'ail @

Le rond HVE de la ferme des Ayguees (régional) o0
Fruit de saison

Salade iceberg - Vinaigrette
Réti de dinde - Sauce moutarde
Sauei seétal

Ecrasé de pommes de terre
Yaourt Bio nature @

Gateau chocolat poire du chef@

Endives - Vinaigrette
Pavé de merlu MSC® - Sauce méridionale
Riz de Camargue IGP a la tomate ©

Bournette du Vercors (régional) o
Flan nappé caramel

Vendredi

Nos menus sont susceptibles de modifications en fonction des approvisionnements.
Toutes nos viandes de beeuf, porc et veau sont d'origine francaise
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