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ECOLE ALIX [ ]
Du 16/09/2024 au 20/09/2024

Menus

Salade arlequin (céleri, carottes, radis, mais) - Sauce bulgare
Filet de merlu MSC - Sauce aux olives

Courgettes sautées a la tomate

Petit moulé ail et fines herbes

Semoule au lait

Pasteque
Bolognaise de l[égumes et pois chiche Bio ®
Semoule Bio @

Saint Nectaire AOP@
Fruit de saison

Courgette rapée - Vinaigrette
Escalope de dinde FRO - Ssauce creme

Chou fleur HVE@ - Sauce Béchamel
Vache qui rit Bio ®
Fruit de saison

Céleri rapé - Sauce facon remoulade

Poulet et riz de Camargue IGP facon paélla o
fPaelavégétarienne-atriz-de-CamarguetcP O

Yaourt arome pomme Bio GAEC des 2 riviéres (régional) ecla)
Flan au chocolat

Vendredi

Nos menus sont susceptibles de modifications en fonction des approvisionnements.
Toutes nos viandes de beeuf, porc et veau sont d'origine francaise

Bio ®Produit labellisé OOrigine France @Régional
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