
Be�eraves BIO en salade  
Chili végétarien
Riz créole
Pavé frais
Crème à la vanille

Salade verte BIO   
Lasagnes bolognaise
Camembert
Cocktail de fruits sans sucre

Salade de boulghour BIO à la menthe  
Filet de lieu sauce citron  
Poêlée de légumes d'hiver frais  
Pe�t suisse aroma�sé
Ananas frais

Taboulé BIO du chef  
Quenelles BIO sauce blanche  
Epinards hachés BIO  
Emmental BIO

Fruit BIO de saison

Salade iceberg
Poisson à l'aïoli
Légumes frais en aïoli  
Fromage blanc nature
Muffin au chocolat

Céleri râpé frais BIO sauce cocktail   
Blanque�e de volaille
Haricots verts persillés
Yaourt aroma�sé
Gâteau du chef framboise et speculoos

Velouté de légumes du chef
Macaroni à la carbonara et râpé
Carré du Trièves BIO  
Compote de pomme banane

MENUS '4  S A I S O N S'  |  DU 0 1  AV R I L  2 0 2 4 AU 1 4  AV R I L  2 0 2 4 |

Menu standard - Déjeuner

Du 01 avr. au 07 avr. Du 08 avr. au 14 avr.
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PRATIQUE JE ME REPÈRE DANS LE MENU LOCAL DU CHEF LABELS (EGALIM) SOUS RÉSERVE DE MODIFICATIONS *
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